
 

  
C’est la 9ème édition parisienne du salon Sous les pavés la vigne. Produit par 

la « maison d’édition et d’événements qui s’avalent » Nouriturfu, le salon 
des vins actuels et naturels revient à la Bellevilloise, pour la 10ème année (en 

comptant l’annulation due au covid). Près de 2000 visiteurs avaient trinqué 
avec nous lors de la dernière édition. 

Sous les pavés la vigne… De quoi s’agit-il ? Une manif de vin ? Des vignerons 

qui battent le pavé ? Le vin qui nous intéresse ici est idéaliste, marginal, 
minoritaire, quasi-héroïque... voire impossible selon certains tenants de 
l’establishment vinique. De fait, ce vin idéaliste est porteur de valeurs, des 

conceptions artisanales et humanistes de l’agriculture ou du commerce. Et 
ces thèmes sociétaux sont directement abordés durant le salon, notamment 

par le biais d’un débat... Mais c’est bien d’abord pour déguster des vins issus 
de cette minorité délicieuse qu’on se rendra à « Sous les pavés la vigne ». 

Véritable festival « agriculturel », le salon réunit bien sûr de nombreux/euses 
vigneron·nes bio, biodynamiques et naturels, français et internationaux, 
mais aussi des brasseurs, des distillateurs, des stands « food », des auteurs 
et autrices qui font l’actualité (en dédicace), ou encore un débat et, cette 
année, une projection. Sans oublier des happenings, comme une 
dégustation hors-programme, annoncée au dernier moment aux visiteurs : 

« Pop-up 10 ans d’âge » (dégustation de millésimes de 10 ans d’âge et 
davantage). 
 
Pour 10 euros, les visiteurs auront ainsi accès à toutes les dégustations et 
animations au sein du salon. Petite cerise cristalline sur le gâteau, un verre 
griffé collector leur est offert à l’entrée. 
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        Le salon, en bref  
 

• Plus de 60 exposants : 
vigneron·nes, brasseurs, 
distillateurs, food, asso, appli, 
librairie…  

• Vente et dégustation : vin bio, 
biodynamique et naturel, bie re 
artisanale, eaux-de-vie, food… 

• Animations : Plus de 10 
auteur·rices en de dicace, 
de bat, projection, 
happenings…  

• 3 jours : 13, 14 et 15 mai 
2023, de 11h a  19h (entre e 
10 €, verre griffe  offert). 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 

 
 

 

 

  

  

 

Où ? La Bellevilloise, 21 rue 
Boyer, 75020 Paris. 

Quand ? Samedi 13, dimanche 
14 et lundi 15 mai 2023, de 11h 
a  19h chaque jour. 

Combien ? Entre e 10 € (verre 
griffe  offert). 

#SLPLV, UN SALON À PART 
 

➢ Un salon connu et reconnu, qui sévit ou a sévi à Paris, Lyon et 
Bordeaux, et compte 20 éditions, toutes villes confondues, 
hyperactif sur les réseaux (hashtag dédié : #SLPLV) 

➢ Une sélection de participants resserrée (60 exposants) et 
recherchée (têtes d'affiche incontournables ou nouveaux 
venus/méconnus) 

➢ Le seul salon des vins au monde à rapprocher et faire converger 
agriculture et culture à ce point 

https://www.facebook.com/souslespaveslavigne/
http://www.nouriturfu.com/
mailto:antoniniommi@nouriturfu.com


 

 
𝐴𝑝𝑒𝑟𝑐 ̧𝑢 𝑑𝑒𝑠 𝑑𝑜𝑚𝑎𝑖𝑛𝑒𝑠 𝑝𝑟𝑒 ́𝑠𝑒𝑛𝑡𝑠 (𝑙𝑖𝑠𝑡𝑒  𝑛𝑜𝑛-𝑒𝑥ℎ𝑎𝑢𝑠𝑡𝑖𝑣𝑒) 

 

 Alsace : Domaine Achillée & Pépin, Les Funambules 
 Bourgogne : Domaine Bonnardot 

 Loire : Vignoble du Rab, Ab Initio, Rémi Thébault 

 Auvergne : Domaine Montoisel 

 Beaujolais : Charlotte & Sébastien Congretel, Domaine des Côtes de la Molière, Thomas Rivier, Caaaaaaat 

Collection (vins du Beaujolais et d'ailleurs) 
 Rhône : Le Cri de l'Araignée, Clos de T 

 Bordelais : Satellite Wines & Château Gombaude-Guillot, Château Frédignac, Les Chais du Port de la Lune (vins de 
Bordeaux et d'ailleurs) 

 Sud-Ouest : Pauline Broqua, Clos Siguier, Danis dans la Vigne, La Petite Odyssée 
 Languedoc : Domaine Lanye-Barrac, Ugo Lestelle, Olivier Mavit, Domaine Obrière, Pierre-Yves Petit, La Petite 

Commanderie, Domaine Vallat d'Ezort, Domaine du Verdouble, Domaine Zélige-Caravent, Les Éditions des Vins 
Rares (vins du Languedoc et d'ailleurs) 

 Roussillon : Domaine Blanc Plume, Domaine Les Terres de Mallyce, Vinoceros, Domaine Jolly Ferriol 

 Corse : Domaine Rémi Casta 
 Île-de-France : Pif à Papa (vins d’Île-de-France et d’ailleurs)  

 Italie : Massimo Coletti, Podere Anima Mundi, Piana dei Castelli, Domaine Zidarich 
 Belgique : Zinneke Wine, Ardent Winery & Ardent Spirits 

 Hongrie : Sekhina (pét' nat') 
 Géorgie : Baia’s Wine, Domaine Persvi, Domaine Uetiketo 

 États-Unis : La Garagista (Vermont) 
 Bière : Brasserie La Marmotte Masquée 

 Spiritueux : La Distillerie du Renard, Domaine des Hautes Glaces 

 Pét’ nat’ de fruits : Lo Gano des Combrailles 

    Saké : Pure Sake is Good 

 Food : Le Lapin Blanc, Slow Food Paris (produits sentinelles et arche du goût) 

 Autres : Syndicat de défense des vins naturels (à l'origine du label Vin Méthode Nature), Raisin (l'application #1 

du vin naturel), Les Fols de Silène (exposition), Le Monte-en-l'air (librairie), Paye Ton Pinard (association contre les 
violences sexistes et sexuelles dans le monde du vin), Action contre la soif (livraison à domicile vin/bière/spi)  
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 (le samedi 13 mai) 

 

« Le vin naturel est-il devenu (trop) mainstream ? » : alors que le vin naturel se démocratise de 
plus en plus, quitte à se faire récupérer par des acteurs peu regardants et à tomber dans certains 
travers, participez à notre débat d’actu, le samedi 13 mai à partir de 15 heures, avec Alice Feiring 
(autrice et journaliste), Sophie Nézet (caviste) et Jean-Hugues Bretin (créateur de l'appli Raisin) 
 

 
 

(en dédicace) 

 

Alice Feiring (Pour tomber amoureux, buvez ceci), Alicia Dorey (A nos ivresses), Laure Gasparotto 
(Si tu veux la paix, prépare le vin), Lucie Inland (Surveiller et nourrir), Marie-Eve Lacasse (Les 
Manquants), Céline Pernot-Burlet & Alessandra Fottorino (In Vino Femina), Jean-Yves Bardin 
(Vignerons de Loire), Jérémie Couston (Glou Guide), Antonin Iommi-Amunategui (Le guide des vins 
dont vous êtes le héros), Nicolas Senn (Des oranges en Alsace ?) 
 
 

Et encore : « 10 ans de ciné qui picole ! » (projection animée par la Soifothèque, le dimanche à 
partir de 15h), « Pop-up 10 ans d’âge et davantage » (happening 100 % liquide autour de 
millésimes de 10 ans d’âge minimum), le salon en direct et en différé sur RadioVino… 
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Quelques images des éditions précédentes (nombreux visuels dispo sur demande) 
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